MOCKTAIL
CH

Spicy Aprikosen Mocktall
Honig in einem Topf auf mittlerer Hitze karamellisieren lassen.

Zitrone heils abwaschen, abtrocknen und die Schale mit einem Sparschaler grob abziehen.
Rosmarin waschen, trocken schatteln, mit der Zitronenschale zum Honig geben und
anschlieend mit Aprikosennektar abléschen.

Den Sirup gut verruhren und fur ca. 1 Minute auf mittlerer Hitze kdcheln lassen. Den Sirup dann
ca. 15 Minuten abkuhlen lassen und anschlieBend durch ein Sieb passieren.

Eiswdrfel auf die Glaser aufteilen und den Sirup hinzugeben. Zitronensaft auspressen und
hinzugeben. Rosmarin waschen und trocken schitteln. Den Drink mit Sodawasser aufgiefen,
mit Rosmarin und rosa Pfeffer garnieren und servieren.

Tpps:
Wer mag, kann sich die passenden Eiswurfel selber machen:
Einfach rosa Pfeffer und Rosmarin in die Eiswurfelform mit einfullen fur den Extra-Geschmack

Zutaten
Zutaten flr 2 Portionen:

* 2 EL Honig

* 1 Bio-Zitrone

* 2 Stiele Rosmarin

* 100 ml Aprikosennektar

* Sodawasser zum Auffullen
* Eiswirfel
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